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GOLEVEZ YEMEGI (MERSIN)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet gdlevez (orta boy)

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 su bardag sicak su

1 adet limon (Uizerine sikmak igin)

Kabugunu soydudunuz gdlevezi kiigik kipler halinde dodrayin. Kararmasini énlemek i¢in dogradiktan sonra
limonlu suda bekletin.

Tencereye zeytinyagdini ekleyin ve yemeklik dogranmis sogani pembelesene kadar kavurun.

Domates salgasini ekleyip birkac¢ dakika daha kavurun.

Suyunu stizdigiiniz gblevezi tencereye alin, baharatlari ekleyin ve karigtirin.

Uzerine sicak su ekleyin ve kisik ateste gdlevez yumusayana kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin.

Limon sikarak sicak sekilde servis edin.
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