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GOLCUK KEBABI (iZMIT)

4 Kisilik Malzeme:
400 Gr Kuzu eti,
100 gr. Tereyagi,
2 ad. Sogan,

3 ad. Domates,

4 ad. Yesil biber,
100 gr. Mantar,
200 gr. Kasar peynir,
4 ad. Krep,

kekik,

tuz,

karabiber,

az soya sos,

az Kapari gicegi.

Yapimi:

Tereyagi eritilip, soganlar kavrulur. Et ilave edilip suyu ¢ekinceye kadar kavrulur. Daha sonra mantar, yesil
biber, domates, soya sos, kapari gigegi , tuz, karabiber ve kekik ilave edilip pigirilir. Sogumaya alinip,
sUzdurdlur. Hazirlanan harg kreplerin igine konup sarilir. Uzerine kasar peyniri ilave edilerek, salamandira da
pigirilir.
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