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GOKKUSAGI TATLISI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 Adet yumurta

3 Cay Bardag@i yogurt

1 GCay Bardagi siviyad

3 Cay Bardagi un

3,5 su bardagi toz seker serbeti icin
2 Adet kabartma tozu

1 Cay Bardagi seker

3,5 su bardagi su serbeti icin
2 Damla limon

3 Cay Bardag irmik

Serbeti igin su, limon ve gekeri kaynatip sogutun. Yumurta ve gsekeri kar haline gelene kadar ¢irpin. Ardindan
sirayla diger malzemeleri ekleyip sana klasikle yaglanmig cam firin kabiniza yayin. Onceden isinmig 200C
firnda pisirin. Pisince firindan alip ters gevirerek bagka bir tepsiye ¢ikartin. Uzerine soguk serbeti 2 defada
gezdirin. Bir bardak (kenari keskin olmal) ile daireler ¢ikarin. Kalan hamurlarn 2 yemek kasidi (veya arzunuza
gore daha gok) kakao ve hindistancevizi ile karigtirin. Kestiginiz dairelerden daha kiiglik olacak sekilde parcalar
alip elinizle yavagsca kofte sekli vererek tatllarinizin Gzerine yerlestirin. Uzerlerini krem santi/kaymak, meyve
sekeri/kiraz sekerlemesi, antep fistigi ve inci dekorlari ile slsleyerek servis yapin.
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