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GOKKUSAGI PILAVI

2 su bardagi pilavlik piring
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet havug

1 ¢orba kasigi safran

2 orta boy domates

3 su bardagi et suyu

Onceden tuzlu kaynar suda piringleri 10 dakika bekletip siizmeye birakin. Havucu ve domatesleri rendeleyip
ateste suyunu ¢ekene kadar ayri kaplarda pisirin. Tencereye yagi koyun. Stzilen piringleri ekleyip 10 dakika
kavurun ve et suyunu ilave edin. Orta ateste 10 dakika pisirip sonra kisik atese alin. Pilav pisince U¢e ayirin.
Ayirdiginiz bir kisim pilavi rendelenmis suyu gekilmis havugla, ikincisini safranla, kalan pilavi da suyu gekilmig
domatesle karistinn. Karistirdiginiz pilavlari kasar peyniri ile karigtirin. Kat kat pasta kalibina doldurun.Onceden
isitilmig 200c firinda 5-6 dakika tutun. Kaliptaki pilavi servis tabadina alip tzerini maydanozla susleyin.

Not: Ayni karigimi servis tabadina ortadan baglayarak domatesli pilav, safranh pilav, havuclu pilav olarak da
sirayla koyabilirsiniz, ortasina da domatesten yaptiginiz gl koyup Gzerini maydanozla susliyebilirsiniz.
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