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GOKKUSAGI PILAVI

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 tath kasidi tuz

2 adet kesme seker

1 tath kasidi safran

1 adet domates

2 ¢orba kasigi maydanoz
2 ¢orba kasiJi dereotu

1 ¢orba kasigi haslanmis bezelye

Pirinci sicak tuzlu suda 1 saat bekletin. 2 su bardagi su, yag, seker ve tuzu bir tencereye alip, kaynatin, icine
limon suyunu ilave edin. Daha sonra pirinci yikayip, slizerek tencereye alin. Kapagi kapali olarak 5 dk. ylksek
20 dk. kisik ateste pisirin. Atesten indirip, demlendikten sonra pilavi dérde bdlin. Ortasi delik bir kek kalibina
elinizle sikigtirarak pilavin ilk bolimUni safranla karigtirarak yerlestirin, ikinci kisma haglanmig bezelye dereotu
ve maydanozun yarisini karistirin. Yine kaliba sikistirarak yerlestirin. Uglinct bélime kabuklari soyulmus ve
kicUk kiuguk dogranmis domatesleri karigtirin. Bunu da kaliba alin. Son bélime tekrar kiyilmis maydanoz,
dereotu ve bezelyeyi karistirin. Yine kaliba sikistirarak yerlestirin. Kalibi ters ¢evirerek seklini bozmadan servis
tabagina ¢karin ve servis yapin.
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