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GOKKUSAGI PILAVI

2 su bardagi piring

3 yemek kasi§i tereyagi
2 adet patlican

1 adet kuru sogan

1 adet havug

3-4 dal taze kekik

2-3 adet taze sogdan

1 yemek kasigdi tahin

3 su bardagi su

Yayvan bir tencerede tereyadini kizdirip igine dogranmis soganlari ekleyin. Soganlar pembelesinceye kadar
kavurun.

Soganlar renk alinca i¢ine yikanmig piringleri, kekigi, kiyilmis taze soganlari, havuglari ve kizarmig patlicani ilave
edip sote edin.

Daha sonra icine Tavuk Suyu'nu ekleyip karistirin.

En son olarak igine kdz patlicani, tahini, limon suyunu, ¢ekilmis karabiberi ve 3 su bardagi suyu ilave edip kisik
ateste tencerenin kapagi kapali olarak pisirin.

Demlenen pilavisicak olarak servis edin.
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