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GOKKUSAGI BISKUVILERI

125 gr (8 gorba kasidi) + 1 tath kasigi tereyadi
125 gr (1/2 su bardag@i) seker

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)

250 gr (2 su bardag) un

2 tath kasig1 kabartma tozu

1 kahve kagiJi tuz

1 corba kasigi kakao

1 cay kasigi vanilya esansi

1 ¢orba kasigi portakal kabudu rendesi

1 tath kasidi yesil seker boyasi

Bir tath kasigi tereyagla iki firin tepsisini yaglayiniz.

Orta boy bir kasede 125 gr (8 ¢orba kagidi) tereyagdi tahta bir kasikla ince ve kdpuk képiik olana kadar ¢irpiniz.
Kaseye sekeri ekleyip karisimi plrtiksiz ve kremamsi bir hale getirene kadar ¢irpiniz. Yumurtayi katip iyice
karistiriniz.

Unu, kabartma tozunu ve tuzu bir kaba eleyip tahta bir kagikla kremamsi karisima ekleyiniz.

Karigimi iyice yogurup Uce bdlerek, 3 kiicUk kaseye yerlestiriniz. Birinci kaseye kakaoyu, ikinci kaseye vanilya
esansini ve rendelenmis portakal kabudunu, G¢Unci kaseye de yesil seker boyasini koyup her G¢ kasedeki
hamurlari ayri ayri yogurunuz. Her U¢ hamuru ayri ayri yagh kdditlara sarip buzdolabinda bir saat bekletiniz.
Hamurlari buzdolabindan ¢ikarip yagdh k&gitlar atiniz. Hamurlar hafifce unlanmig bir tahta tstiinde 22X15 sm
boyutlarinda acip bir kenara birakiniz.

Portakalll hamuru kakaolu hamurun Ustiine, yesil boyali hamuru da portakalll hamurun Ustiine gelecek bigimde
yerlestiriniz. Ust Uste yerlestirilmis hamurlari kisa kenarlarindan baglayarak rulo bigiminde sariniz.

Once finninizi orta sicakliga getirip (200°C) isitiniz. Hazirlamis oldugunuz hamuru 0,5 cm'lik dilimler halinde
kesip tepsilere araliklarla diziniz.

Tepsileri firna sdrip 8-10 dakika, biskuvileri biraz sertlesinceye kadar pisiriniz.

Tepsileri firndan ¢ikarip 5 dakika, sogumasi igin bir kenara birakiniz. BiskQvileri iyice sogumalari igin bir servis
tabagina alip, sogur sogumaz servis ediniz. (Dilerseniz bisklvileri aliminyum kagida sararak saklayabilirsiniz).

Not: Gokkusag biskivilerinin hamuru énceden hazirlanip yagh bir kagida sarilarak, bir hafta kadar
buzdolabinda saklanabilir.
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