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GOKKUSAGI PASTASI

180 gr + 2 tath kasigi tereyagi

250 gr (1 su bardag) toz seker

300 gr (2+1/2 su bardagi) un

2+1/2 tath kasidi kabartma tozu
1kahve kasigi tuz

3yumurta

1/2 su bardag portakal suyu

2 ¢orba kagiJi st

125 gr (1/2 su bardagi) krema
Sislemesi:

125 gr (8 gorba kasigi) tuzsuz tereyagi
450 gr (4 su barda@i) pudra sekeri
2 damla yesil seker boyasi

4 tath kasigi portakal suyu

3 damla portakal rengi seker boyasi
2 damla sari seker boyasi

3 damla kirmizi seker boyasi

2 damla eflatun seker boyasi

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz.

2 tath kasigi yagla 20 cm'lik bir kek kabini yaglayip bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede geri kalan 180 gr yagi tahta bir kasikla hafif ve kabarik olana kadar déviniz. Sekeri ekleyip
karisimi pUrtiksiz ve kremamsi kivama gelene kadar dévmeye devam ediniz.

Un, kabartma tozu ve tuzu orta boy bir kaseye eleyip karigtiriniz.

Birer birer 3 yumurtayi ve her yumurta ile de 1 ¢orba kasigi unu, seker-yag karigsimina ekleyiniz.

BuyUk bir madeni kagikla, kalan un karigimini yedirip, portakal suyu, sit ve kremay! ekleyerek, malzeme iyice
karisana kadar karistiriniz.

Hazirladiginiz bu kek hamurunu kasikla kek kabina bogaltip, kasigin tersiyle Gstind dizlestiriniz. Keki firinin orta
katinda 2 saat, ortasina batirilan bir sis kuru ve temiz ¢ikana kadar pigiriniz.

Keki firindan alip 3 dakika iinmasini bekleyerek, kabin i¢ kenarinda ¢epegevre bir bigak gezdiriniz. Keki tel
Izgaraya ¢ikarip tamamen sogumaya birakiniz.

Susleme igin orta boy bir kasede yagi tahta kagsikla hafif ve kabarik olana kadar déviniiz, pudra sekerini
ekleyerek purtiksiiz ve kremamsi olana kadar ¢irpiniz. Karisimi 5 esit pargaya bollp kaselere ayiriniz.

Kuguk bir tahta kasikla yesil seker boyasini birinci kaseye katarak purtiiksiz olup boya ayni derecede dagilana
kadar ¢irpiniz.

Portakal rengi seker boyasini ikinci kaseye, sari seker boyasini G¢lncU kaseye, kirmizi seker boyasini dérdincl
kaseye, eflatun seker boyasini da son kaseye ekleyip ayni bicimde ¢irpiniz.

Blylk ve keskin bir bigakla keki 3 kat olacak bicimde kesiniz. Birinci kati servis tabagina yerlestirerek Ustiine 2
corba kagsid yesil siislemeden ddseyiniz. Ikinci keki Ustline kapatip onun da Ustiine 2 ¢orba kasigi portakal rengi
slisleme déseyerek Ug¢lncl keki Ustline kapayiniz.

Kekin en Ustline her renk stislemeden bitin stslemeler bitene kadar parga parca koyarak, kekin her tarafini
Ortecek bicimde ve dekoratif olarak déseyiniz. Bigakla renkleri hafifce birbirine karistirarak degisik bir desen
verip, hemen servis ediniz.
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