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GOKKUSAGI PASTA

4 kahve fincani toz seker
4 kahve fincani un

1 kahve fincani nisasta

4 adet yumurta

2 yemek kagsidi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 yemek kasigi kaynar su
Gokkusagdi renklerinde gida boyasi
Krema malzemeleri:

250 gram tereyagi

80 gram toz seker

1 litre st

Yarim paket vanilya

70 gram nigasta

80 gram pudra sekeri

Yumurta aklarini krem santi kivamina gelene kadar ¢irpin. Sekerin yarisini ekleyin, seker eriyinceye kadar
¢irpmaya devam edin. Yumurta sarilarini kalan seker ve kaynar su ile karistirin, 6-7 dakika ¢irpin. Seker eridigi
zaman yagi ekleyin ve girpin.

Yumurta aklari ve sarilari ile toz malzemeleri de ekleyin ve ¢ok az ¢irpin. Farkli kaplarda gida boyalariyla
karistirarak istediginiz renkleri elde edin. Unlanmig ve yaglanmis kaliba dékiin. Onceden isitiimig 180 derece
firnda batirdiginiz kirdan temiz ¢ikincaya kadar istediginiz renkleri ayri ayri pigirin. Daha sonra krema igin
seker, nisasta ve sutu karigtirarak pigirin.

Margarin, pudra sekeri ve vanilyay birlikte karigtirarak beyazlastirin. llinan kremaya azar azar koyup 10-15
dakika ¢irpin. Buzdolabinda bir gece boyunca bekletin. Firindan ¢ikarip soguttugunuz her renk katinin arasina
krema sUrerek birlestirin.
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