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GOKKUSAGI OMLET

1 adet haglanmig patates
1 adet domates

1 adet kiguk boy sogan

1 adet dolmalik yesil biber
1 tutam kiyilmis maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyad

3 yumurta

3 ¢corba kagiJi st

tuz

karabiber

Patates, sogan ve domatesi soyup kip seklinde dograyin. Dolmalik yesil biberin tohumlarini temizleyip kigik
kicUk dograyin. Yumurtalari bir kasede sitle ¢irpin. Tereyagini yagsiz tavada eritip sogani kavurun, patates,
domates, dolmalik biber, tuz ve karabiberi ekleyip diri kalacak sekilde kavurun. Tavayi ocaktan indirin. Sebzeler
ihdiginda 3 yumurta ve maydanozu ekleyip karigtirin. Tavayi tekrar ocada alip istediginiz kivama gelene kadar
kisik ateste pisirin.
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