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GOKKUSAGI NOODLE
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2 Adet Soba Noodle, (veya 2 porsiyon)

1 Adet Sogan, Dilimlenmis (yarim ay seklinde)

1 Adet Kirmizi Dolmalik Biber, Ince geritler halinde kesilmig
1 Adet Havug, Ince dilimlenmis (verev)

1.5 Su Bardagi Kirmizi Lahana, Ince dilimlenmis
2 Adet Kereviz Sapi, Ince dilimlenmis (verev)

1 Yemek Kagigi Aycicek Yag

1 Adet Tavuk Gégdus, Ince dilimlenmis

Marine igin:

1 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Cay Kasigi Esmer Seker

1 Cay Kasigi Susam Yagi

Sosu icin:

1 Yemek Kasigi Aci Biber Ezmesi (Gochujang)
3 Yemek Kasidi Soya Sosu

1 Yemek Kagigi Bal

2 Dis Sarimsak, Ince kiyilmig

Y2 Cay Kagigl Toz Zencefil

2 Yemek Kagigi Su

ince dilimlenmis tavuklari bir kaseye aktarin. Uzerine soya sosu, esmer seker ve susam yagini ilave edip,
glzelce karigtinn. Tavuklarin marine olmasi i¢in bir kenarda bekletin.

KugUk bir kasede aci biber ezmesi, soya sosu, bal, ince kiyilmis sarimsak, toz zencefil ve 2 yemek kasigi suyu
¢irparak, kanstinn. Hazirladiginiz sos karisimini bir kenarda bekletin.

Bir tencerede yeterli dlglide suyu kaynamaya birakin. Kaynayan suya soba noodlelarini atin ve yaklagik 2 dakika
pisirdikten sonra bir slizge¢ yardimiyla suyunu sizin. Ardindan soguk sudan gegirin ve bir kenarda bekletin.
Aygicek yadini wok tavada yiksek ateste isitin. Isinan tavaya marine edilmig tavuk dilimlerini ilave edip, yaklasik
2 dakika soteleyin. Ardindan tim sebzeleri (sodan, kirmizi dolmalik biber, havug, kirmizi lahana, kereviz sapi)
wok tavaya ilave edin ve 3 dakika boyunca sotelemeyi sirdlrlin. Son olarak pismis soba noodlelarini ve
hazirladiginiz sos karigimini ilave edip, tim malzemeleri iyice karigtirin. Tiim sos karigimini gektirene dek 1-2
dakika daha karistirmayi strdrin. Uzerine beyaz susam taneleri serpistirip, sicakken servis edin.
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