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GOKKUSAGI KOFTESI

ilkay Oztiirk

3 Adet Havug

3 Adet Patates

2 Corba Kagidi Sut

2 Adet Yumurta

1/2 kg Kiyma

1 Adet Sogan _

2 Dilim Bayat Ekmek [gi

1 Tath Kagig1 Kéfte Baharat
1 GCay Kasigi Kimyon

3 Cay Kagigi Tuz

3 Dis Sarimsak

2 Corba Kasigi Siviyag

3 Adet Sivri Biber

6 Adet Cherry Domates
Sos Igin:

1 Tath Kagi§i Biber Salgasi
1 Tath Kagigi Domates Salgasi
3 Dis Sarimsak

2 Corba Kasigi Siviyag

1 Tath Kasig1 Seker

Patates ve havuglari soyup dogradiktan sonra su dolu bir tencerede 20-25 dakika haslayalim. Haglanan patates
ve havuclar sit, yagd, yumurta ve 2 gay kasidi tuzla birlikte robotta pire haline getirelim. Kenara alip dinlenmeye
birakalim.

Kofteyi hazirlamak icin kiymayi derince bir yogurma kabina alip rendeledidimiz sogani ekleyelim. Bayat ekmek
icini ufalayalim. DévilmUs sarimsak, kofte bahari, kimyon ve 1 ¢cay kasidi tuzu da ilave ettikten sonra iyice
yoguralim.

30 cm capindaki bir tepsiyi yaglayalim. Kofte harcini dizgiin bir sekilde yayalim. Isitiimis firinda yaklasik 10
dakika pisirelim. Tepsiyi firndan alip Uzerine patatesli harci yayalim. Tepsiyi tekrar firina siirelim. 15 dakika
daha pisirdikten sonra firindan ¢ikarip dilimleyelim.

Sos icin bir tencereye domates ve biber salgasini, dévilmuis sarimsagi, sekeri ve siviyagi koyalim ve birkag
dakika kaynatalim.

Servis tabadina 6nce sosu yayalim. Kofte dilimini Gzerine yerlestirelim. Her dilimin ortasina cherry domates ve
sivribiber yerlestirdikten sonra servis yapalim.
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