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GOKKUSAGI KEKI

2 Adet yumurta

160 Gr. cikolata

1 Paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi seker

1 su bardagi krema

1 su bardagi sivi yag
200 Gr. labne peyniri

1 Yemek Kasigi margarin

Kekin Yapiligi: Yumurta, toz seker ve yagdi en az 15 dakika yiksek derecede ¢irpiyoruz, sekerler iyice eridikten
hemen sonra, unu ve vanilyayi karistirma kabimiza aliyoruz, 2 ila 3 dakika ¢irptiktan sonra erittigimiz ¢ikolatay!
da karistirma kabimiza ekleyip 5 dakika kadar daha ¢irpiyoruz. 20 cm.lik kalibimizi margarinle iyice yagladiktan
sonra hazirladigimiz karigimi bu kaliba dékdip tzerini dizgunlestiriyoruz.

Gokkusaginin Yapilisi: 2 adet yumurtayi 1 su bardagi toz seker ile karistirip peynirimizi ekledikten sonra iyice
karistirmaya devam ediyoruz, buzdolabinda soguttugumuz kremamizi da ekleyip akici ve giizel bir gérinim
elde edene dek ¢irpiyoruz. Elde ettigimiz karigsimi kli¢Uk kaplara ayirdiktan sonra tzerine renkli gida boyalarimizi
ekliyoruz, dikkat etmeniz gereken sey her farkl kaba farkl renkte gida boyasi katmak olacaktir. Bir kabin
icerisine eklediginiz gida boyasini kasik yardimi ile iyice karistirdiktan sonra bagka bir kasik yardimi ile diger
kaptaki gida boyalarini da karigima bulandiriyoruz. Elde ettigimiz farkl renklerdeki karigimi kekin tzerine
yavasca dokip battin hamuru dikkatli bir sekilde kapatiyoruz. Daha fazla karistirmadan énceden 160 derecede
Isitigimiz firnimizin orta yerine kabimizi birakip yarim saat kadar pismesini bekliyoruz. Pigen gokkusagi kekimizi
bicakla cok fazla kekimize strtmeden dilimliyoruz. Isterseniz tzerini Hindistan cevizi veya taze fistiklarla da
susleyebilirsiniz.
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