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GOKKUSAGI KEKI

https://www.sabah.com.tr

Bu keki yapabilmek icin énce gesitli renklerle kangtirdigimiz kek harclarini, ayr ayr sikma torbalarina
dolduruyorsunuz.

Ardindan bir firin tepsisine renkleri sirasiyla sikiyor, dnceden isitiimig 180 derecelik firnda pigiriyorsunuz.
Isterseniz keki kare kare dilimleyerek, isterseniz de Uzerine pasta kremasi dékup rulo haline getirerek servis
yapabilirsiniz.

Not: Bdyle rengarenk kekler, daha ¢ok yabanci pasta mutfaklarinda karsimiza ¢ikiyor. Ancak son yillarda
Ulkemizde de populer olmaya basladi. Codu anne belki &apos;Ben gcocuguma gida boyasi yedirmek
istemiyorum&apos; diyebilir. Aslinda kekin igine yarim ¢ay kasigindan bile daha az gida boyasi koyuyorsunuz.
Yine de aranizda gida boyasi kullanmak istemeyen anneler varsa, onlara dogal yollardan da rengarenk kekler
yapabileceklerini sdyleyebilirim. Gocugunuza; ispanak plresinden yesil, yabanmersini ilavesiyle mor, pancar
puresi ile pembe, limon surubu ile sar renkli alternatifler hazirlayabilirsiniz. Hatta onlarla birlikte yaparak bu
aktiviteyi tam bir s6élene de ¢evirebilirsiniz. Cocugunuza 6zel olarak alacadiniz bir mutfak énligu ve kafasina
gecireceginiz bir keple bu aktivitenin ruhunu tam hissetmesini saglayabilirsiniz. Ardindan ¢ikolatalarla kekinizi
sUsleyebilirsiniz.
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