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RAINBOW KEK

12 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi un

Yarim su bardag misir nisastasi
Yarim ¢ay bardagi ilik su

Yarim ¢ay kagsigi 6 farkl renk gida boyasi
Kek tabanlarini islatmak igin:
Yarim su bardag muzlu sit
Kremasi igin:

300 gram krema

200 gram mascarpone peyniri

3 damla limon suyu

Keki hazirlarken yumurta sarilari ve beyazlarini ayirin. Yumurta sarilarina toz sekeri ekleyip seker iyice eriyene
dek karistirin. Suyu ekleyip Uzerine elenmis un, pudra sekeri ve misir nisastasini da ekledikten sonra
karistirmaya devam edin. PUrlizsiz bir kivam aldiktan sonra hazirladiginiz kek harcini ¢irpilmig yumurta akina
ekleyin. Daha sonra bu kek harcini alti egit pargaya ayirip her birine istediginiz renkteki gida boyalarini koyun.
lyice karigtirdiktan sonra hazirlanan kek hamurlarini 175 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Daha sonra muzlu
sUtle islattiginiz keklerin arasina hazirladiginiz mascarpone peynirli pasta kremasi ekleyip Ust Uste dizin.
Dilimlediginiz zaman rengarenk bir pastaniz olacak.
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