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GOKKUSAGI KEK KREMASI

500 gr. pudra sekeri

250 gr. tereyad

2 yemek kagig! limon suyu

2 yemek kasigi sut

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

Oda sicakhiginda yumusamis tereyadi ve pudra sekerinin yarisini, krema kivamina gelene kadar girpiyoruz.
Kalan pudra sekerini limon kabuklariyla ovuyoruz ve karigsima ilave ediyoruz. Ardindan sdt, vanilya ve limon
suyu ekliyoruz ve hazirladigimiz kremayi sikma torbasina dolduruyoruz. Keklerin Gzerine istedigimiz sekilde
sikiyor ve farkli stslerle kekimizi stsllyoruz.

Not: Sikma torbasinin igine gelisiglizel olacak sekilde sivi renkli gida boyalarindan azicik sikip Uzerine kremayi
doldurursaniz, ¢esitli renklerde ¢izgi ¢izgi duran bir krema elde etmis olursunuz.
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