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GOKKUSAGI JOLESI

Yarim kilo gilek

250 gr. toz seker

250 gr. su

2 portakalin suyu

2 limonun suyu

1 cay bardagdi visne suyu
10 yaprak Jelatin

Pasta kalibinin igine ayiklayip yikadiginiz gilekleri dizin. Sekerle suyu kaynatin. Jelatinleri de buna katip ve
eriyinceye kadar karigtirarak kaynatmaya devam edin. Sonra Istenilen miktarlara ayirip, bélim bdlim meyve
sulariyla karistirip ayri ayri kaplara temiz tiilbentten siizerek gegirin. Sonra, kaliptaki gileklerin Ustline evvela
limonlu olanini dékiin. Dondurun. Sonra Ustiine biraz ilik olarak diger renkleri biri donduktan sonra digerini
dokerek ekleyin. lyice donmasi igin soguk bir yere koyun. Sonra pasta kalibini sicak suya batirarak Joélenin
kaliptan cikmasini saglayin. Ters yiz gevirerek tabaga alin. Kenarlarini krem santiye ve gilekle susleyen.
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