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GOKCIMEN HAMURSUZU (KUTAHYA)

1 su bardagi yogurt

1 tatl kasigi karbonat

100 gr. margarin

1su bardagi sivi yag

1 tath kasigr tuz

aldigi kadar un

5 yemek kasigi ¢ekilmis haghas

Derin bir kapta, yogurt, margarin, tuz, karbonat 1 bardak ilik su ile hamur yogrulur. Alti par¢aya ayrilir. Her parca
oklava ile ince acilir sivi yag ile hashas kariitinilir agilan hamura sirGldr. Hamurlarin hepsine bu islem uygulanir
Ustuiste konur rulo yapilir rulo kol béregi sekli gibi yuvarlanir yuvarlanan rulo tekrar oklava ile tepsi biyukltginde
acilir yaglanmig tepsiye konur tstline haghagli yag surdltr 180 derece firinda pisirilir.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 21.04.2022
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