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GOK DOMATES

4 adet orta boy g6k domates
3 yemek kasigi un

3 -4 dis sarimsak

1/2 limon

1 cay bardadi Gzim sirkesi
1,5 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

Domatesleri yikayin, kurulayin ve bir parmak genigliginde dilimleyin. Kagdit havluyu diz bir zemine yayin ve
Uzerine unu koyun ve una yarim ¢ay kasigi tuz ilave ederek karistirm. Domatesleri una bulayin, fazla unu
silkeleyin. 1 cay bardadi sana yagini tavada kizdirin ve unlanmis domates dilimlerini tavaya dizin.

Orta hararetli ateste dilimlerin alt ve Ustlerini yakmadan pembelestirin. Kizaran domates dilimlerini derince bir
salata tabagina dizin. Ayri bir kapta tuz ile dévilmis sarimsagi, sikilmig limon suyunu, sirkeyi ve 1/2 ¢ay bardag!
siviyagl, 1 ¢ay kasidi tuz ile kanstinin. Bu karisimi 3-4 dakika kisik ateste kaynatin.

Kizarmis domateslerin tizerine dokiin
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