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GOJI BERRYLI CIKOLATALI TART

175 grun

Yarim ¢ay bardagi kakao

Yarim su bardag pudra sekeri

1 tutam tuz

125 gr margarin

1 adet yumurta sarisi

330 gr bittersweet (%70 kakao orani) ¢ikolata
175 gr krema

1 cay bardagdi goji berry meyvesi

Mutfak robotunda unu, kakaoyu, sekeri ve tuzu karigtirin. Kiip kuip kestidiniz margarini ekleyip minik bezelye
blyUkliginde parcalar haline gelene kadar karistirin. Yumurta sarisini ekleyin ve biraz daha karistirin.

Bir parsémen kagidinin Gzerine hamuru ddkup yuvarlak bir hale getirin. Paketleyip buzdolabinda 1 saat
dinlendirin.

Tarti pisirmeden en az 20 dakika 6nce firininizi 190 derecede Isitmaya baglayin.

23 santimlik bir tart kalibini sana yagi ile yaglayip bu hamuru ortasina koyun ve parmaklarinizla kenarlarina ve
tabanina esit sekilde yayin. Parsdmen kagidini tart hamurunun Gzerine serip nohutlari tepesine yerlestirin ve
firna verin. Bu sekilde 25 dakika pisirdikten sonra nohutlari ve folyoyu kaldirip 8 dakika daha pisirin. Firindan
¢lkarin ve sogumaya birakin.

23 santimlik tart kalibi yerine benimki gibi ufak tart kaliplar kullanacaksaniz (toplam 6 tane ¢ikiyor), kalibinizin
ufakhgina gére pisirme vaktini ayarlamaniz gerekiyor.

Gikolatayi bir kaba rendeleyip kenara ayirin. Ufak bir tencerede kremayi kaynama noktasina getirip gikolatanin
Uzerine dékin ve butin gikolata eriyene kadar karigtirin. Ardindan tart kalibinin igine dékip buzdolabinda
sogumaya birakin. Bu noktada tepesine goji berry meyvesini serpin. Servis yapacaginiz vakite kadar
buzdolabinda saklayin (en az 4 saat kalmasi gerekiyor).
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