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GOFRETLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

Tavukgbgsu:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu
1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

1 yumurta sarisi

25 g margarin

2 adet kiicUk boy vanilyali gofret
1 tath kasigi bal

0,5 gay bardagi findik kiridi
Taban:

28 adet kiicUk boy vanilyal gofret
6 adet kedidili biskuvi

1 cay bardagdi findik kingi

50 g eritilmis tereyagi

1 - 2 yemek kasigi st

Ganaj:

1 cay bardagi krema

50 g kuvertir ¢ikolata
Sislemek icin:

10 - 15 adet ahududu

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Siit, krema ve yumurta sarisini bir tencereye alip el girpicisi ile iyice karistirin. Uzerine tavukgégsi posetini
bosaltin ve orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocadi kisip margarini ekleyin ve 2-3
dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin. )

28 adet gofret ve kedidili biskivileri mutfak robotunda ayri ayr 6gutin ve derin bir kaba alin. Uzerine findik
kindi, eritilmis tereyagi ve situ ilave edip kasik ile iyice karistinin. Kaliba alin ve kasigin tersi ile hafifce bastirarak
yayin. .

Soguyan tavukgdgsini mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine gofreti ufalayin. Bal ve findik kingini da
ekleyip mikserin diislk devrinde kisa bir sure karigtirin. Karisimi kaliba dékiin ve tzerini dizeltin. Uzerini streg
film ile kapatip buzdolabinin dondurucu béliminde 4-5 saat bekletin.

Kremayi kii¢Uk bir kaba alin ve kisik ateste kaynayincaya kadar bekletin. Kaynamaya baglayinca ocaktan alin
ve Uzerine kuvertiru ilave edin. Eriyinceye kadar karistirin ve oda sicakliinda bekletin.

Parfeyi dondurucudan alin, 5 dakika bekletin ve kaliptan gikarin. Servis tabagina alip (izerine ganaji dokiin ve
yayin. Uzerini ahududu ile stsleyin ve bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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