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GOFRETLI MUHALLEBI

2 su bardagi sut

3 ¢orba kagsiJi nisasta

2 yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagdi ceviz

2 corba kasigi bal

4 adet gofret

Tencereye situ, sekeri, yumurta sarilarini aktarip iyice ¢irpin. Ocak Uizerine alip kaynama noktasina geldiginde
su ile ¢6zUlmus nisastay igine dokUp karigtirin. Koyulaginca da igine dokiip 2 dakika daha kaynatip ocaktan
alin. Uzerine tereyagini ve vanilyayi ekleyip cirpin. Soguyunca da kaplara aktarin. Ceviz ve bali bir kabin i¢inde
karistirnp muhallebinin Gzerine yerlestirin. Gofretlerle siisleyip servis yapin.
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