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GOFRETLI MUFFINLER

https://migros.com.tr

4 paket gofret

4 yumurta

2 su bardagi seker

1 su bardag siviyag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kagsidi kakao
2,5 su bardagi un

1. Yumurtayi ¢cirpma kabina alip sekeri ilave ediyoruz ve mikser yardimiyla ¢irpmaya bagliyoruz.

2. Cirpma isleminden sonra ilk olarak, sivi yagi ekliyoruz ve sonrasinda situ ilave ediyoruz.

3. 1 dakika kadar tekrar karigtiriyoruz.

4. Bu islemden sonra kabin i¢erisine 2.5 su bardagi un ekliyoruz.

5. Ardindan, 2 yemek kasigi kakao, vanilya ve kabartma tozunu ekliyoruz.

6. Cirpmaya devam ediyoruz. Kivamini aldiktan sonra, muffin kaliplarimiza yarisina gelecek sekilde esit olarak
harci koyuyoruz ve gofret bisklvileri kirarak tizerine ekliyoruz.

7. Onceden isitilmig 180 derece firinda kabarip ici pisinceye kadar pisiriyoruz ve soguduktan sonra servis
ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:110010 « adi:Gofretli Muffinler » génderen:Goksen « indirme tarihi:16.04.2025 - 20:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gofretli-muffinler-vt80307
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/gofretli-muffinler-110010.jpg
http://www.tcpdf.org

