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GOCMEN PILAVI

Malzemeler :

Kuzu incik 4 Adet

Pirin¢g 2 Su Bardagi

Komili Riviera zeytinyag 3 Corba Kagsigdi
Salca 1 Gorba Kasigi

Sogan 1 Adet

Etsuyu 4 Su Bardagi

Nane 1 Tath Kasig

Karabiber, tuz

YAPILISI:

1- Eti bir tencereye koyun. 6 su bardagi su ekleyip, yumusayana kadar haslayin. Eti sudan ¢ikarip bir tabaga
alin.

2- Pirinci ayiklayip yikayin. 2 gay kagigi tuz konmus ilik suda yarim saat beklettikten sonra sizln. Bir tencerede
Komili Riviera zeytinyagini kizdirin. Igine ince dogranmig sogdani ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Salcayi
ekleyin. 1-2 dakika kavurduktan sonra et suyunu ilave edin. Kaynamaya basladiginda pirin¢ ve tuzu ekleyip
karigtirin. Tencerenin kapagini kapatin.2-3 dakika harli, daha sonra kisik ateste piring yumugayana kadar pisirin.
3- Pilav hafif suluyken ocagi kapatin. Uzerine nane ve karabiber serpin. Pilavi i1siya dayanikli yayvan cam bir
kaba koyun. Uzerine haglanmig etleri dizin.

4- Onceden 200 derece isitilmig firinda etler kizarana kadar tutun. Genig bir tabaga 6nce pilavi koyun, Gzerine
incikleri yerlestirin. Ince dogranmig kirmizi ve yesil biberle sisledikten sonra servis yapin.
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