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GOCMEN PILAVI

MALZEMELER,;

2 su bardag baldo piring

1 tane 1kglik tavuk yada 4 tane tavuk but

1 tane kuru sogan

1 yemek kasigdi teryadi+3 yemek kasigi siviyag
3,5 su bardagi tavuk suyu

Ustl icin karabiber

Tuz

YAPILISI;

Tavugu glzelce ocakta tutsileyip yikayin. Tencereye koyup Ustline gececek kadar suyu ilave edin. Soganini
ister haglanirken ilave edin isterseniz pilavi yaparken koyun.Pirinci sicak suyla islayip tavuk haglanincaya kadar
bekletin.

yagini daha cok kullaniyorum saglik acisindan dolayi. Tabi sade tereyadiyla daha lezzetli oluyor.

Yagin icine sogani ( haglanan tavugun icine koymadiysaniz )incecik kiyin ve kavurun. Yikadiginiz piringleri ilave
edin biraz pirin¢leride kavurun. Piringleri kavururken uzun sire kavurmayin kirilirlar. Sonra piringlerin tstine
tavuklar yerlestirin. Suyunu Ustiini értecek kadar koyun(3,5 su bardadi su tam dl¢isu oluyor). Sicak firinda
suyu ¢cekene kadar sadece altini yakin.Pismesine yakin firnin Gstiintde yakin, tavuklarda kizarsin.

Finndan alinca UstinG 6rtiin.Hatta ben Ustinad 6rttikten sonra sofra bezi ile glizelce sariyorum. 15-20 dakika
demlendirip dyle servis yapiyorum.Rahmetli babaannemden béyle 6grendim harika oluyor.

Afiyet olsun. Denemenizi tavsiye ederim.
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