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GOCMEN PiLaVI

ince kiyllmis sogani tereyag ve zeytinyagyla birlikte bir tencereye koyun. Soganin rengi pembelesinceye kadar
karistirarak ateste kavurun. 400 gram pirinci ylkamadan yeteri kadar tuzla birlikte tencereye bosaltin. Buna
sicak suda eritilmig olan domates salcasini, biber salgasini katin. Dért bardak et suyunu da doktikten sonra
pisirin. Pilav pistikten sonra 1/2 bardak rendelenmis kagser peynirini katip karistirin ve bdylece servis tabagdina
bosaltip servis yapin.
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