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GOCMEN COREGI

500 gr irmik

125 gr eritilmis margarin

1 Su bardag! ilk su

Tuz

350 gr orta yagl dana kiymasi
3 Adet orta boy sogan

2 GCorba kasi@i doimalik fistik
Pul biber

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Gorekotu

irmigi bir kaba alin, tuzu tizerine serpistirin, ilik suyu ekleyip, karistirin ve birkag dakika bekletin.

Eritip, iithi@iniz margarini ekleyin, karistirin ve birkag dakika yogurun, kulak memesi kivaminda bir hamur elde
edin ve Uzerini orterek 10 dk kadar dinlendirin.

I¢ harci hazirlamak igin, kiymay! tencereye alin, 2 kasik yagi ekleyin ve kiyma suyunu birakip, tekrar ¢ekinceye
kadar kavurun. Soganlari ince ince dograyin ve kavrulan kiymaya ekleyin, biraz soteleyin. Tuz, karabiber ve
pulbiberi ekleyin, karigtirin ve kiymayi ocaktan alin.

Irmik hamurunu tekrar iki dakika yogurun ve iki par¢aya ayirin, merdane ile agarak defter yapragi buyukligine
getirin, hamurun uzun kenarlarina kiymanin yarisini yerlestirin ve hamuru sararak rulo haline getirin, Gzerine firca
yardimi ile yumurta sarisi sUrln, ¢érekotu serpin ve 180 derece firinda 20-25 dakika pisirip, dilimleyerek servis

yapin.
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