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GÖÇMEN ÇORBASI

1 adet sivri yeşil biber
1 adet dolmalık kırmızı biber
1 çay bardağı arpa şehriyesi
1 adet domates
1 yemek kaşığı biber salçası
yarım litre süt
1 yemek kaşığı margarin
1 çay kaşığı kekik, nane
1 adet knorr yayla çorbası
1 litre su
yarım çay bardağı sıvı yağ

Yarım çay bardağı sıvıyağ tencereye konur. Kırmızı ve yeşil biber ince ince kesilip kızartılır. İçine arpa şehriye
atılıp pembeleşinceye kadar kavrulur. Daha sonra rendelenmiş domates ve biber salçası karışıma ilave edilir ve
eriyince yayla çorbası ve 1 litre su ilave edilip çırpıcı ile pişine kadar karıştırılır. Kaynamaya yakın yarım litre süt
ilave edilip ve 1 yemek kaşığı sanayağda eklenip pişmeye bırakılır. Çorbayı söndürmeden kekik ve nane katılır.
En son çorba piştikten sonra blendırdan geçirilip servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:102735 • adı:Göçmen Çorbası • gönderen:Saadet • indirme tarihi:23.04.2025 - 22:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gocmen-corbasi-vt74902
https://img.lezzetler.com/yuklenen/gocmen-corbasi-102735.jpg
http://www.tcpdf.org

