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GOCMEN CORBASI

1 adet sivri yesil biber

1 adet dolmalik kirmizi biber
1 cay bardagi arpa sehriyesi
1 adet domates

1 yemek kasigdi biber salgasi
yarim litre sut

1 yemek kagigi margarin

1 cay kasid! kekik, nane

1 adet knorr yayla ¢orbasi

1 litre su

yarim ¢ay bardagi sivi yag

Yarim cay bardagi siviyag tencereye konur. Kirmizi ve yesil biber ince ince kesilip kizartilir. igine arpa sehriye
atilip pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra rendelenmis domates ve biber salgasi karisima ilave edilir ve
eriyince yayla ¢orbasi ve 1 litre su ilave edilip ¢irpici ile pisine kadar karistirilir. Kaynamaya yakin yarim litre stt
ilave edilip ve 1 yemek kasigi sanayadda eklenip pismeye birakilir. Corbayi séndiirmeden kekik ve nane katilir.
En son corba pistikten sonra blendirdan gegirilip servis edilir.
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