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GOCELI TAVUK CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Gdce 1 su bardagi

Yesil mercimek Y2 ¢cay bardagi
Tavuk 2 but/250 gram

Havug 1 adet

Salca 1 yemek kasig
Tereyadi 1 yemek kasigi
Nane 1 yemek kasigi

Kapya biber 2 adet

Su 4-5 su bardagi

Gdceler (6gutulmas asurelik bugday) aksamdan sicak suyla yikanir bir siire kaynar ve ¢ok az zaman sonra
atesten indirilir.

Kapagdi kapatilir, sabaha kadar siger, pismis gibi olur. Tavuklar pigirip etleri kiiguk kii¢lk didiklenir.

Ayrica bir kapta yarim ¢ay bardagi yesil mercimegi pisirilir. Tencerede tereyag eritilir ve kli¢Uk kigik dogranan
soganlar pembelesinceye kadar kizartilir.

Sonra biber, havug ve domates salgasi ilave edilir ve su eklenir. Butliin malzemeler koyulup kaynatilir ve Uzerine
biberle yag yakilir. Gorbanin tzerine gezdirilir.
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