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GOCELI TARHANA (ESKISEHIR)

https://www.eskisehirliyiz.biz

Kullanilacak malzeme (8 Kisilik)
500 gr. géce (veya yarma)

500 gr. stizme yogurt

1 su bardagi nohut

1 su barda@i yesil mercimek

8 bardak su veya et suyu

100 gr tereyagi veya margarin

1 avug yarpiz (Kurutulmus yabani nane)
tuz

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

Hazirlanisi:

Daha 6nce islanip haglanan géce (veya yarma) suyu suzullp 500 gr. stizme yogurtla iyice karigtirilip dinlenmeye
birakilir. Yine daha énce i1slanmig olan 1 er su bardagi nohut ve yesil mercimek yumusayincaya kadar ve sulari
cekinceye kadar haglanir ve diger karigima katilir. 8 su bardagi su veya et suyu (soguk) ilave edilip karistirilarak
¢cirpilmis 1 yumurta ve 2 ¢ay kasagi un da ilave edilir. Kangtira, kanstira orta ateste iyice pisirilir. (Tuz atilarak)
Eritilmis 100 gr tereyadi veya margarinde yarpiz (kurutulmus yabani nane) yakilarak ¢orbanin tzerine dokilip
sicak, sicak servis yapllir, arzuya gore aci biber veya karabiberde kullanilabilir.
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