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GOCELI TARHANA (ESKISEHIR)

Daha 6ncede hazirlamig oldugunuz tarhanadan her Kisi i¢in 2 adet olmak tzere alin ve bir giin 6ncesinden suda
bekletin. Gorbay! yapmaya baglarken suda bekletmis oldugunuz tarhanalari elinizle iyice ezin ve mimkun
oldugunca ufak pargalara ayirin. Uzerine su ekleyerek kaynamaya birakin. lyice pisip gorba kivamina gelene
kadar(yogurdun suya ¢ikmis olmasi gerekiyor) kaynatin. Gerekirse su ilaveleri yapabilirsiniz. Dilerseniz igine2-3
dis sarimsagi ezerek atabilirsiniz. Gorbayi ocaktan aldiktan sonra kiiglk bir tavaya 2 yemek kasidi siviyagda
veya tereyaginda nane yapin ve ¢orbanin Uzerine dokdin.
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