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GOCE CORBASI

1 su barda@i géce bulguru
2 yemek kasigi tereyagi
1,5 su bardagi yogurt

1 litre 1lik su

1 adet yumurta

Nane

Tuz

Ik olarak gdceyi glizelce yikayin.

Ardindan tencereye alin ve Ilik su ekleyip yumusayana kadar kaynatin.

Diger taraftan da terbiyesi igin yogurt ve yumurtayi bir kasede glizelce ¢irpin.
Tencereden 1 veya 2 kepge su alip yodurtlu karigima ekleyin ve glzelce karigtirin.
Daha sonra yavas yavas tencereye ilave edip karistirin.

Uygun bir tavada tereya@ini eritin ve Gizerine nane ekleyin.

Son olarak tereyagli naneli sosu ¢orbaniza ilave edip karistirin.
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