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GOCE TARHANASI

Malzemeler:

1 su bardagi tarhana

5 su bardagi ilik su veya et suyu
1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasigi kirmizi toz biber

1 tath kasidi nane

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Bir glin 6nceden iki su bardag! et suyu veya ilik suda bekletip yumusattiginiz tarhanayi kasikla iyice ezin.
Uzerine ¢ su bardagi et suyu veya su ekleyin. Slrekli karigtirarak kaynatin. Yogunluguna gore biraz daha su
ekleyin. Bir tavada tereyagini eriterek kirmizibiber ve nane ekleyin. Gorbanin tizerine gezdirip servise sunun.
Yeteri kadar tuz ilave edin. Not: Istenirse tarhanayi bir su bardadi yogurtla yogunlastirabilirsiniz. Yogurt ilave
edilecekse tuz ve corba atesten inmesine yakin ilave edilmeli.
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