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GOCE TARHANASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

3-4 Parga Top Tarhana

2 Corba Kasigi Stizme Yogurt

2 Gorba Kasig Kizartilmig Kaymak Yag
Tuz

5 Su Bardagi Su

Top tarhana geceden ilik suyla islatilir. Ertesi giin, tencereye konularak tzerine su eklenir. Ayri bir kapta yogurt,
ayran kivamina getirilip tencereye ilave edilir. Kaynayincaya kadar karigtirilir. Yaklagik 5-10 dakika kadar
pisirildikten sonra tuzu katilip, Gzerine kizartiimig kaymak yaginin bir kismi dékdilerek dinlenmeye birakilir. Kalan
kaymak yagi ile sUslenerek sicak servis yapilir.

Not: Uzerine istege gére kavrulmus nane de konulabilir.
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