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GOCE TARHANASI CORBASI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

300 Gr Géce Tarhanasi
1250 MI Ik Su

30 Gr Tereyagi

1 Tath Kasigi Tuz

1 Tath Kasigi Kirmizi Biber
1 Tath Kagigi Kuru Nane

Bir gtin 6ncesinden 500 ml 1lik suda bekletilip yumusatilan tarhana, el ile ezilir.
Uzerine 750 ml su eklenir. Sirekli karistirilarak kaynatilir.

Yogdunluguna gore su ilave edilir.

Bir tavada tereyag eritilerek kirmizi biber ve nane eklenir.

Gorbanin izerine gezdirilip servis edilir.
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