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GOCE TARHANASI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

1 su barda@ géce tarhanasi
5 su bardagi ilik su

1 yemek kasigdi tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kirmizibiber

1 tatl kasidi nane

Bir glin 6ncesinden iki su bardagi 1k suda bekletilip yumusatilan tarhana, el ile iyice ezilir. Uzerine (i¢ su
bardadi su eklenir. Tuzu ilave edilir. Strekli karistirilarak kaynatilir. Yogunluguna gére su ilave edilebilir. Bir
tavada tereyagi eritilerek kirmizibiber ve nane eklenir. Gorbanin lizerine gezdirilir. Servis edilir.
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