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GOCE KOFTESI (AFYONKARAHISAR)

2 su bardagi géce

1 su barda@i bulgur

yarim su bardagi un

2 dig sarimsak

5 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi sana klasik
1 su bardagi ilik su

2 yemek kasigi salga

1 cay kasigi tuz,nane

Goce ve bulguru Ik su ile 1slatiyoruz.10 dakika bekletmek yeterli olur.un ,nane,tuz,yarim su bardagi su koyup
yoguruyoruz.misket blyUkliginde yuvarlayip ortasina bastiriyoruz.30 dakika su i¢cinde hagliyoruz.Diger taraftan
sarimsaklari eziyoruz i¢ine 2 kasik yogurt katiyoruz.tavada 1 kasik margarini eritip salcay! kavuruyoruz.servis
tabagina gdéce koéftemizi alip Gzerine sarimsakli yogurt ve salgali sosu dékiyoruz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 11.03.2021
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