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GOCE KOFTESI (AFYONKARAHISAR)

Gigden Altindz

1 su barda@i digu (ince bulgur)

1 su barda@ géce

1 adet blylUk boy sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yumurta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kuru nane

Sosu:

1 su barda@i stizlmis koyun yodurdu
2 dig sarimsak

D0gu ile géce, sicak suyla islatilir, kuru nane ufalanir ve bir middet dinlendirilir. Bu malzemeler yodrulurken 2
yemek kagigi un ve 1 yumurta ilave edilir. Avug iginde kiigUk kiigUk koftelfer yapilir. Kaynayan suda haglanir.
Uzerine 6nce sarimsakli yodurt sonra da yagla kavrulmus sodanh sos dokulir.
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