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GOCE KOFTESI (AFYONKARAHISAR)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 su barda@ digu

1 su barda@ géce

1 adet blylUk boy sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yumurta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi kuru néne

1 tath kasidi tuz

Sicak su

Sosu igin:

1 su bardagi stizme yogurt
2 dig sarimsak

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 adet rendelenmis domates

D0gu ile géce sicak su ile islatilir. Tuz ve nane eklenip bir middet dinlendirilir. Un, yumurta ve rendelenmig
sogan ilave edilip 6zlesene kadar yogrulur. Avug i¢inde bilye blytklaginde koéfteler yapilir ve ortasina parmakla
hafifce bastirilarak digme sekli verilir. Kéfteler kaynar suda haglanir. Pigtikten sonra kofteler stiziilerek, servis
tabaklarina alinir. Uzerine sarimsakli yogurt eklenir. En Uste ise rendelenmis domates, kirmizi pul biber ve
tereyagi ile yapilan sos dokdilerek servis yapilir.

Not: Goce koftesine yoresel dilde "Goce Kottlisi" denilir.
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