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GOCE ASI (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

1 su bardag ince bulgur

1 su bardag yarma

1 adet orta boy kuru sodan
1 tath kasidi kuru nane

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

50 gr. Dogranmig pastirma
4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Dogranmis sogan yagda éldiriilir. Uzerine 4 su bardagi su konur. Kaynatilir. Sonra iizerine bulgur ve yarma
karisimi ilave edilir. Suyunu ¢ekip inmesine yakin tuz + karabiber + pastirma konur. Yemek dinlenmeye birakilir.
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