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GOCE AS

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Gay Kasig

Su 4 Su Bardagi

Gdce 2 Su Bardagi

Kurutulmus Domates 6 Adet
Sarimsak 3 Dis

Sogan 1 Adet

Kuzu Kugbasi 250 Gram
Domates Salcasi 1 Corba Kasigi

Etleri kisik ateste ayri bir tavada pisirmeye bagla i¢cine sarmisaklari da at sicak suda islatilmig kuru domatesleri
de at et pigsin ve kapat.

Ayri tencereye kusbasi dogranmis soganlari at kavurmaya bagla yagla, sonra salcasini ver géceyle beraber 3dk
kavurduktan sonra suyunu ver.

Tatlandir az sulu kalacak sekilde yumusasin, gécesi kasikla bakin yumusamissa kapattin tenceredeki et
oldugunda gdceyi servis tabagina ¢ek ortasina etleri koy, servis et.
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