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GOBIT

1 su bardag st

Y2 su bardagi yogurt

Y2 su bardagi su

2 su bardagi kepekli un

1 yemek kasigi instant kuru maya
2 su bardagi beyaz un

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi silme tuz

Sit, yogurt ve suyu karistirin. Un, instant maya, tuz ve sekeri harmanlayip sitlii karigima azar azar ilave ederek
hafif nemli ama ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar 15 dk. yodurun. Yogurma kabinizi 1 kasik
yag ile yaglayin, hamuru koyup tzerini nemli bezle értiin.Hamurunuz iki kati kabarincaya kadar 1 saat ilik bir
ortamda bekletin. Kabaran hamurunuzu, hafif unlanmig tezgahin tzerine alarak rulo yapin. Bigakla, énce 6 esit
parcaya bolin, herbi parcay 2'ye bdlerek toplamda 12 esit beze elde edin. Her bir bezeyi ayri ayri yogurun,
Uzerini 6rtip 10 dk. mayalanmasi igin bekletin.Firininizi 220°C, ayarlayin. Biraz tok bir gobit istiyorsaniz, 12 cm.
¢apinda daha ince bir gobit istiyorsaniz 15 cm. ¢apinda agin. Yagh kagit serilmis tepsiyi hafif unlayarak ikiser
pita yerlestirip firina verin, arada bir kontrol ederek 8-10 dk. pisirin.
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