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GOBETE (KOBETE) (ESKISEHIR)

https://www.eskisehirliyiz.biz

1.5 kg. un

Su

1 corba kasigi tuz

Yarim kilo kiyma

Normal blyuklUkte (¢ sodan
1 tath kasigi karabiber

Yag

ic Hazirlanisi: Kiyma, yarim cay bardagi yag ile kavrulur. Ayiklanmig ve yikanmig piring katilir. Yarim su bardag
su eklenip pisirilir. Sonra 25 gr. Karabiber katilarak karistirilir. Un, tuz ve su karistirilarak hamur yapilir. Daha
sonra kiguk yumaklar halinde ayrilir. Her yumak ayri ayri acilarak, kurumaya birakilir. Yalniz pazilar agilirken,
nigastal un kullanilir. Kuruyan yufkalar, kat yaglanarak tepsiye dizilir. Yufkalarin yarisina gelince ara malzemesi
olan i¢i yayilir. Sonra diger yufkalar yagdlanarak tepsiye dizilir. Ust kismi biraz yagdlanarak firina verilir. Gobete
ayran, hosaf ve ¢ay ile sunulur.
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