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GOBEK TATLISI

Nedim Atilla

MALZEMELER:

5 su bardagi un

1 su barda@i un-nigasta karigimi
2 su bardagi siviyag

2 kg toz seker

750 gram ceviz igi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi limon suyu

1 cay kasigi tuz

HAZIRLANISI:

Un, zeytinyagi, ilik suda eritilmis tuz ve yeterince su ile kulak memesinden biraz sert bir hamur yogurup 10
bezeye ayirin. Bezeleri, un-nisasta karisimi yardimiyla 70-75 cm ¢apinda agin. 10-15 dakika dinlendirin. Ik
acllan yufkayl hamur tahtasina koyup Uzerine dévulmis ceviz igi serpin. Oklavayla bir ucundan gevsek olarak
sarmaya baslayarak rulo yapin. Oklavayi rulonun i¢ersinden ¢ikartin. Makara buyUkligtnde parcalar kesin.
Kesilen pargalari zemini yaglanmig firin tepsisine dikey olarak yerlesgtirin. Tepsi dolduktan sonra cevizli rulolarin
Uzerine kasikla kizgin siviyag gezdirin. Onceden isitilmig firinda 160-180 derecede 15-20 dakika pisirip firndan
aldiktan sonra sogumaya birakin. Toz sekeri, limon suyu ve 7 su bardadi suda yavas yavas karistirarak
kaynatin. Kaynar surubu sogutulmus tatlinin Gzerine kepgeyle gezdirerek dokin. Tatlinin Gzerini biyUkge bir
tepsiyle kapatip surubunu ¢ekmesi igin bekletin. Soguk olarak servis yapin.
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