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GNOCCI

1 cay kasigi tuz

yarim ¢ay kagsigi karabiber

1 ¢imdik hindistancevizi

25 gr margarin

2 yumurta

175 gr rendelenmis kagar ve gravyer peyniri
1/2 su bardagdindan bir parmak fazla irmik
500 gr sit

25 cm. genigligindeki bir kek kalibini yaglayin. Sttli derince bir tencerede kaynatin. Sonra irmigi karistirarak site
katin, koyulagincaya kadar pisirin. ( Irmigin Ustinde bir kasik batmadan durabilmelidir ) Tencereyi atesten
indirin ve igine tuzu, biberi, hindistancevizini ve rendelenmis peynirin yarisini yumurtaya katarak iyice karigtirin.
Karisimi yaglamis oldugunuz kaliba serin ve iyice sogumasi igin sabaha kadar bekletin. Ertesi gtin soguyup
sertlesmis olan gnokgiyi 3 cm."lik kareler halinde kesin. Kesilmis dilimleri atese dayanikl bir tabaga yerlestirin.
Geri kalan rendelenmis peyniri Gizerine serpistirin ve her karenin Gzerine bir ¢imdik yagd koyun. Sonra fazla sicak
olmayan bir firnda gnokginin Ustu nar gibi oluncaya kadar kizartin ve sicak servis yapin.

Fotograf "kadin hatun" tarafindan génderildi. 01.07.2019

© lezzetler.com tarif no:68006 « adi:Gnocci * gdnderen:otorite « indirme tarihi:27.03.2025 - 23:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gnocchi-vt25570
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/gnocci-68006.jpg
http://www.tcpdf.org

