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GNOCCHI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg patates (tercihen nisasta orani yiksek olanlar)
1 su barda@i un (gerektikce ekleyin)

1 adet yumurta

1 tath kagig tuz )

Sos Igin (Domates Sosu Onerisi):

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak (ince dogranmis)

1 adet sodan (ince dogranmig)

4 adet olgun domates (rendelenmig)

1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi seker

Taze feslegen yapraklari (stslemek igin)
Rendelenmis Parmesan peyniri (servis igin)

Patatesleri kabuklari ile birlikte haglayin. Haslandiktan sonra suyunu stiziin ve kabuklarini soyun.

Sicakken patatesleri ezerek purtizsiiz bir pure haline getirin. Patateslerin iyice sogumasini bekleyin.

Soguyan patates piresine unu, tuzu ve yumurtayi ekleyin. Hamur ele yapismayacak, ancak ¢ok sert olmayacak
sekilde yogurun. Gerekirse un miktarini artirabilirsiniz.

Hamuru tezgaha alarak birka¢ pargaya bélun. Her bir parcayi unlanmig tezgahta uzun ince rulolar haline getirin.
Rulolari yaklasik 2 cm uzunlugunda kiguk parcalara kesin. Her bir parcayi catalla hafif¢e bastirarak klasik
gnocchi sekli verin.

Sekillendirdiginiz gnocchileri unlanmig bir tepsiye dizin ve biraz dinlendirin.

BuyUk bir tencerede bol tuzlu su kaynatin. Gnocchileri kaynar suya atin ve suyun ylizeyine ¢ikana kadar pigirin.
Ylzeye ¢ikan gnocchileri kevgirle alarak stzin.

Zeytinyagini bir tavada isitin. Sarimsak ve sogani ekleyerek pembelesene kadar kavurun.

Rendelenmis domatesleri ve domates salcasini ekleyin. Tuz, karabiber ve sekeri ekleyerek karigtirin.

Sosu kisik ategte 10-15 dakika pisirin. Pigsen sosu gnocchi ile karigtirarak harmanlayin.

Gnocchiyi tabaklara alin. Uzerine taze feslegen yapraklari ve rendelenmis Parmesan peyniri serpin. Sicak
olarak servis yapin.
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