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GNOCCHI

Hamuru igin:

250 gr haglanmig patates
100 gr beyaz un

50 gr irmik unu

1 adet yumurta sarisi
Hindistancevizi

Tuz

Karabiber

Muskat

Domates sosu igin:

10 ml zeytinyagi

2 dig sarimsak

300 gr taze domates

100 gr mozarella

20 gr rendelenmis parmesan
Tuz

Karabiber

Feslegen yapraklari

Haslanmig patatesler ezilir ve tim malzemeler i¢ine katilarak sert bir hamur elde edilir. Hamurdan uzun bir
silindir yapilir, kiiglk parcalar halinde kesilir ve ¢atal ile Gzerlerine sekil verilir. Tuzlu suda haglandiktan sonra
buzlu suda sogumaya birakilir.

Ayri bir tencerede sarimsaklar yagda sotelenir, kliglk parcalara dogranmis domates, feslegen, tuz ve karabiber
eklenerek yaklasik 20 dakika pisirilir. Mozarella kiiguk kipler halinde kesilir. Gnocchi kaynayan tuzlu suda
haslanir, sosla karistirdiktan sonra parmesan eklenir. Son dokunus olarak taze feslegen eklenerek ile servis
edilir.
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