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GNOCCHI

4 adet patates

1 yumurta

Yaklasik 2 su bardadi un (kivamina gére bakmaniz gerekecek)
Sosu igin:

Yaz domatesleri rendesi

Zeytinyag!

Sarimsak

Feslegen

Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayin sicak haldeyken kabuklarini soyup ezin.

Un ve yumurtay ekleyerek hamur kivamina gelene dek yogurun.

2[2lser cm'lik pargalar keserek catal ya da benzeri aparatla sekil verin. (sekil vermek sosu (izerinde daha ¢ok
tutmasina yardimci olur)

Sekil verdiginiz minik gnocchi'leri kaynar suya atarak su yiizeyine gakana dek hasglayin.

Bu sos malzemelerini bir sos tavasinda karigtirarak pisirin.

Su yizeyine ¢iktiktan hemen sonra gnocchi'leri siiziip sos igine alin.

Parmesan, kagar, feslegen ilave ederek bu lezzeti taglandirin ve yaklagik beg dakika firinda pigirin. Daha sonra
servis tabagina alin.
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