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GNOCCI
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250 ml Sut

250 ml Su

1/2 cay kasig Tuz

250 gr. sert Bugday taneleri

2 Yumurta sarisi

20 gr. Tereyagi

100 gr. Emmentaler veya Gouda, rendelenmis

Siit, su, tuz ve irmigi bir kaba koyun ve karistirin. Ustli kapali olarak 850 Watt giiciinde yaklagik 6 dakika ve
sonra 150 Watt guictinde yaklasik 10 dakika kabarmaya birakin.

Yumurta sarilari ¢irpin. Kaynar suya batiriimig iki yemek kagsidi ile hamurdan parcalar kopartin. Bu kiigik
hamurlar diiz ve yaglanmig bir sufle kalibina yan yana dizin.

Peynir serpin, tereyadi parcaciklarini yerlestirin ve Ustl acik olarak dnceden isitilmis grilde yaklasik 10 dakika
altin sarisi rengini alincaya kadar Usttnd kizartin.
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