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GNOCCHI ALLA ROMANA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardagi ince irmik (semolina)

1 su bardag st

1 su bardagi su

1/2 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
75 gram tereyagi

Tuz, karabiber

Uzeri Igin:

Parmesan peyniri (rendelenmisg)

Sit, su ve tuz iceren karisim bir tencerede kaynamaya birakilir.

Kaynadiktan sonra irmik yavasca eklenir ve karistirilir. Topak olusmamasina dikkat edilmeli.
Karisim gézle gorilir sekilde kalinlagsana kadar karistirmaya devam edilir.

Tereyag! eklenir ve iyice karigtirilir.

Karisim homojen ve puriizsiiz bir kivama geldiginde ocaktan alinir.

Sicak hamur bir yagl kagit Gizerine dokdilerek diizlestirilir.

Hamurun oda sicakhiginda sogumasi beklenir. Ardindan dilimleyici veya bir bardak kullanarak yuvarlaklar
kesillir.

Gnocchi&apos;leri yagh kagit serili bir tepsiye dizilir.

Uzerlerine rendelenmig parmesan serpilir.

Onceden isitilmig 200°C firinda, Ustleri kizarana kadar pisirilir.
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